PLATS SAUTES - Cui1sSoN Au Wok THAT
Au choix :  Poulk 17,50 €
Boeu 18,00 €
Canard 19,00 €
Scaréngi, Calamar 19,50 €

Végétarien ... 16,50 €
101 Pad Khing g

Aux fines lamelles de gingembre et champignons noirs

102 Pad Nam Prik Pao *
Aux piments ﬁais et aux oignons, le tout pa(ﬁtme’ d'herbe Thaie

103 Pad Kah Tiem

Au mé/ange de coriandre et sauce dail

104 Pad Piew Wan (v)

Ananas, tomates-cerises, concombres, poivrons 4 [a sauce aigre douce

105 Pad Ka Pao *
Aube}g[ne thaie, g[ngembre blanc, basilic That

106 Pad Nam Man Hoy

A la sauce soja et jeunes oignons

107 Pad Pak (v)

Aux /e;gumes croquants et a [a sauce d huitre /égére

108 Pad No Mai **
Au curry vert et basilic Thai
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SPECIALITES THAT
Peo op Makanm

Algui//etfes de canard, sauce tamarin,

Pad Med Ma Muang ... . 1850 €

Poulet caramelisé aux noix cajou a la sauce soja et jeunes oignons
Calamar sauté au me’/ange de coriandre sauce dail et concassé de
polvre noir

Pad Pong Karee . 20,00 €

Fricassée de scampi et calamars & la créme de curry jaune
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Ped op Champignon. 19,00 €
et i

Aiguillettes de canard, ca lanis
éloilé, accompagnées de chamngnons pa#l:{més et coriandbre thai

Fruits de mer sautés au pimenfﬁf le tout pagﬁtmé dherbe Thaie

Mee Luang Kimao Talay **. 2000 €

Nouilles sautées avx ﬁ‘u[ts de mer; basilic Thai e ptmem‘ﬁ’a[s

K 3
Cuisses de pou/ef roties et marinées au curry jaune et aux bétons de
citronnelle, servies avec sauce de tamarin épicée

Ka Dook Moo Yang ... v o 19,00 €

Spare Ribs marinés au miel, cannelle et anis étoilé

0™ . e 18,00 €
Blanc devolaille ha ement, sauté au basilic, piments
et haricots verts

-~ 27,00 €

[a sauce dail et coviandbre th
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ENTREES FROIDES
Rouleaux de printemps auxscampi ... 9,00 €

Fines féuz’//es de riz férc[es aux scampi
et herbes ﬁafches, accompagnées de ses sauces

Rouleaux de printemps de poulet .
Fines feu[//es deriz ﬁrc[es au pou[ef, men
et coriandre, accompagnées de ses sauces

Tartare de saumon * 18,00 €
Tartare de saumon aux herbes Thai et citron vert

9,00 €

ENTREES CHAUDES
Popia Thod 9,00 €

Rouleavo croustillants ﬁzrcis de pore, vermicelles
et légumes, accompagnés d'une sauce aigre douce aux
concombres et aux cacahuétes grillées

9,00 €

Fines feu[//es deriz ﬁrc[es de pore, vermicelles
et l[égumes, accompagnées de ses sauces
Kai Saz‘ay 10,00 €
Brochiettes grillées de poulet, marinées au curry jaune
et au [ait de coco, accompagnées d'une sauce aux
cacahuétes et concombres

Thoadman Khung 10,00 €
Beignets de scampi en chapelure croustillante,
accompagnés de sauce plum (sauce 4 base de prunes)

Thoadman Pla 10,00 €
Galettes de poisson pa(ﬁ{mées au curry rouge
et & [émincé de feui/les de Kaﬁn accompagnées
de ses sauces

Pik Kai Thod 9,00 €
Petites ailes de pou/et ﬁ[fes awx arémes d herbes Thai

(feuilles de Kafir)
Sie Liem Kaai 9,00 €

Pétes croustillantes farcies au pou/ef et dés de pomme
de terre, doré au curry jaune et accompagné de sauce

aigre douce
Popia Khung Thaod 10,00 €

Scampi ﬁrcis de pou/et, de calamar et de sésame,
en péte de riz frit

Assortiment Kahnom Jib (Dimsum) ... 14,00 €

Baluchons de ravioli farcis au porc et aux scampi cuit
a la vapeur, accompagnés de sauce Dimsum

Assiette Kammala 17,50 €
Assortiment dentrées du chef

Ces prix sont susceptibles de modification sans préavis - février 2023
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PLATS CURRY
Au choix :  Poulet 17,50 €
Boeuf 18,00 €
Scampi 19,50 €
Végétarien 16,50 €
Kang Kiew Wan **

Curry vert au [ait de coco, accompagné d ’aube@ines Thai,
de > jeunes pousses de bambou et de basilic Thai.

Panang *

Curry Panang, pay‘hmé au basilic Thai et aux feui/[es de Ka_ﬁr
Kang Dang *

Curry rouge avec jeunes pousses de bambou et basilic Thai

SPECIALITES THAT CURRY

l(ar:{,r Ped )ﬁ;}g‘ *

iguillettes de canard cuites dans un curry rouge
au [ait de coco, accompagnées de tomates-cerises,
dananas et de basilic Thai

Massaman * 18,50 €
Cuisse de poulet mijotée patiemment dans une
sauce curry Massaman, riche et douce (onctueux et
parfumé)

Chuchi Saumon * 24,00 €

Darne de saumon poc/zée au curry rouge, courgettes
et émincé de féui//es de ICaﬁr
Ho Mok Talay * 24,00 €
Mé/ange de ﬁ’u[fs de mer en bateau de bananier, au
curry rouge et créme de coco, délicatement cuit & la
vapeur (+ 20 minutes)

Chuchi Gambas 27,00 €

Gambas cuits dans un curry rouge, petites aube;gines

thaies, émincés de feu[//es de Kaﬁr

19,50 €

Blanc, Rosé ou Rouge 14,50 €

VIN Maison (75 ¢l)

Designed by JM?‘P’”’M 085 25 36 31



