70

71

72

8o

81

85

94

* un peu piquant

NOUILLES SAUTEES
Au choix :  Poulet, Porc 15,00 €
Boeuf’ 16,00 €
Canard 17,00 €
Scampi, Calamar 18,00 €
Végétarien 13,50 €
Pad Thai
Plat popu/a[re de Thailande 4 base de pétes de riz sautées
dans une sauce au tamarin et aux cacahuétes
Mee Luang
Nouilles sautées avx légumes croquants a la sauce soja
et au sésame
Pad Siew
Grande péte de riz de Thailande sautée a [a sauce de soja
caramélisée et /egzmzes

Ri1Z SAUTES
Poulet, Porc
Boeuf"
Canard
Scampi, Calamar
Khao Pad
Riz sauté a la sauce soja, tomates-cerises, oignons,
C07’ICOI7'I[77'€ 121[‘5.
Khao Pad Pong Karee

Riz sauté 2 [a sauce Pong Karee (curry jaune), aux ananas

Au choix : 15,00 €
16,00 €
17,00 €

18,00 €

PO1SSONS

Dorade poé/ée, sauce au choix
C ampignons noirs

S

ux oignons, *
rbe thaie

- sauce azgre-douce, aux ananas, tomates-cerises,
concombres, o
- sauce basilic thai piment

ACCOMPAGNEMENTS

Portion de Nouilles de Riz
Riz jasmin thai
Pad Pak (v)

Légumes croquants a la sauce soja
& J

Pad Piew Wan (v)
Plat sauté dananas, de tomates-cerises, concombres,
poivrons & la sauce aigre douce

Khao Pad

Riz sauté a [a sauce soja et /egwnes

Kmpu/e

** piquant

350 €
350 €
8,00 €

8,00 €

8,00 €

2,00 €

** trés piquant

101
102
103
104

105

CuissonN Au Wok THAT

Au choix :  Poulet, Porc 15,00 €
Boeuf 16,00 €
Canard 17,00 €
Scampi, Calamar 18,00 €
Veégetarien 13,50 €

Pad K/u'ng

Plat sauté aux ﬁnes [amelles de gingembre et champt;g‘nons noirs

Pad Nam Prik Pao *

Plat sauté aux piments ﬁais et aux oignons, le tout payﬂmé d'herbe Thaie

Pad Kah Tiem
Plat sauté au mé/ange de coriandre et sauce d'ail
Pad Piew Wan (v)
Plat sauté d'ananas, de tomates-cerises, concombres,
poivrons a [a sauce aigre douce

Pad Ka Pao *

Plat sauté, aubergine thaie, gingembre blanc, basilic Thai
106 Pad Nam Man l-f

9y

Plat sauté a la sauce soja et jeunes oignons

107 Pad Pak (v)
Plat sauté awx légumes croquants et 4 la sauce d'huitre légére

108 Pad No Mai **

7170

m

712

13

114

115

116

17

18

1

Plat sauté au curry vert et basilic Thai

SPECIALITES THAT

Peo op Makanm
Azgu[//eh‘es de canard, sauce tamarin, oignons ﬁ[fs

Pad Med Ma Muang

Poulet caramelisé avx noix cajou a [a sauce soja et
_jeunes oignons

Pla Muk Kra Tiem

Calamar sauté au mé/ange de coriandre sauce dail et
concassé de poivre noir

Pad Pong Karee

Fricassée de scampi et calamars & la créme de curry
_jaune
Ped op Champignon
Azgu[//etfes de canard, caramélisées 4 la sauce de
cannelle et a lanis étoilé, accompagnées de champ[f
gnons paﬁmés et coriandre thai

Pad Kimao Talay **
Fruits de mer sautés aux piment ﬁais, le tout pa{ﬁlmé

d’herbe Thaie
Mee Luang Kimao 721/? i
Nouilles sautées avx ﬁu[ts‘ le mer; basilic Thai'et pimem‘ﬁfazls
Kai Kay Yang™
Cuisses de pou/ef 7éties et marinées au curry jaune et aux
batons de citronnelle, servies avec sauce de tamarin épicée
Moo Yan
Spare ribs marinés au miel, cannelle et anis étoilé
Ka Pao*

Blanc devolaille haché ﬁnemenf, sauté au basilic, piments
et haricots verts

16,00 €

15,50 €
17,00 €

17,00 €

16,00 €

19,00 €

17,00 €
14,00 €

16,00 €

15,00 €

AUTHENTIC
PASSIONATE
THAI CuIsINE

Rue des Saules, 37 ¢ 1380 Lasne

02/354.46.99

kammala@kammala.be
www.kammala.be




ENTREES FROIDES

10 Rouleaux de printemps aux scampi
Fines féu[//es de riz ﬁrc[es aux scampi
et herbes ﬁafches, accompagnées de ses sauces
11 Rouleaux de printemps de poulet
Fines ﬁui//es de riz ﬁzrc[es au pou/et, menthe
et coriandre, accompagnées de ses sauces
13 Tartare de saumon *
Tartare de saumon aux herbes Thai et citron vert

ENTREES CHAUDES
20 Pop[a Thod

Rouleavx croustillants ﬁzrc[s de pore, vermicelles
et /égumes, accompagnés d’une sauce aigre douce
aux concombres et awx cacahuétes grillées

21 Nems
Fines féui//es de riz férc[es de pore, vermicelles
et /e:gumes, accompagnées de ses sauces

22 Kai Satay
Brochettes gn’/[e’es de pou/et, marinées au curry jaune
et au [ait de coco, accompagnées d'une sauce aux
cacahuétes et concombres

23 Thoadman Khung

Beignets de scampi en chape/ure croustillante,
accompagnés de sauce p/um (sauce a base de pmnes)

24 Thoadman Pla *
Galettes de polisson pa(ﬁAmées au curry rouge
et & [Zmincé de feu[//es de Kaﬁr, accompagnées
de ses sauces

25 Pik Kai Thod
Petites ailes de pou/ef ﬁites awx ardmes d herbes Thai
(feuilles de Kafir)

26 Sie Liem Kaal

Pétes croustillantes ﬁcrc[es au pou/ef et dés de pomme
de terre, doré au curry jaune et accompagné de sauce

aigre douce
27 Popia Khung Thaod

Scampzﬁrcis de pou/el‘, de calamar et de sésame,
en pite de riz ﬁif

28  Assortiment Kahnom Jib (Dimsum)
Baluchons de ravioli férc[s au porc et aux scampi
cuits & la vapeur, accompagnés de sauce Dimsum

29 Assiette Kammala
Assortiment dentrées du chef

850 €

8,00 €

15,00 €

850 €

850 €

850 €

950 €

950 €

850 €

850 €

950 €

13,00 €

16,50 €

Ces prix sont susceptib(es de mod[ﬁcatiaw sans préavis - janvier 2022

30 Tom Kha Kai
31
32 Tom Yum Khung *
33 Tom Yum Ta/ay *

34 Soup Pag

40

41

42

43

44

45

47

POTAGES

850 €
Velouté de pou/el‘ au lait de coco, pay‘hmé au ga/anga
et a la citronnelle

Keaow Nam Kung 9,50 €

Consommé Thailandais et ses raviolis de crevettes
maison a [aréme de coriandre

950 €
Potage de scampi épicé, pay%mé 4 [a citronnelle

et aux feu[//es de Kaﬁr

10,00 €
Potage de ﬁw’ts de mer; pagﬁtmé au basilic Thai

et a la citronnelle

8,00 €

Soupe aux /égumes terre et mer

SALADES ‘ENTREE’

(PLAT : + 3,00 €)

Lab Kai ** 11,00 €
Salade de poulet (blanc de volaille finement haché)
4 [a citronnelle, menthe, coriandre et herbes Thaies

Nam Tok Neau * 13,00 €
Salade de /ﬂaeuf gn’//é au basilic Thai et citron vert

Yum Moo Yang * 12,00 €
Salade de porc, mariné et gr[//é, accompagnée dune
sauce de citron, concombre, tomate et ananas

Yum Kung Takai * 15,00 €
Grillade de scampi au jus de citron vert, émincé de
citronnelle et de chi/iﬁfit

Yum Woon Sen * 16,00 €
Méli-mélo de scampi et calamars awx vermicelles,
parfumé au citron vert

Somtam * 13,00 €
Salade de papaye verte au citron vert, noix de cajou,
tomates-cerises, haricots verts, piments (Plat tradi-
tionnel de [a province Thailandaise de [lsan)

Yum 721/&)/ * 16,00 €
Salade de ﬁuz’fs de mer au citron vert

Pla Plamuk * 14,00 €

Salade de calamars, émincés de citronelle, ch [/[ﬁ’[f,
menthe fraiche et jus de citron vert

* un peu piquant ** piquant ** trés piquant

Blanc, Rosé ou Rouge

Biére Singha

PLATS CURRY

50 Kang Kiew Wan ™

Curryv au [ait de coco, accompagné d'aubergines Thai, de jeunes
J ] S S J
pousses de bambou et de basilic Thai.

51 Panang *

Curry Panang, parfumé au basilic Thai et aux feuilles de Kafir

52 Kang Dang *

Curry rouge avec jeunes pousses de bambou et basilic thai

SPECIALITES THAT CURRY

Kang Ped Yang *
Az;gmi//effes de c:
rouge au [ait ¢
cerises, d’ananas et de basilic Thai

Massaman *

Cuisse de poulet mijotée patiemment dans une
curry Massaman, riche et douce (onctueucx et par

Chuchi Saumon *
Darne de saumon poc/u"e au curry rouge, courgettes et
7. 7 > Vi (i
émincé de feuilles de Kafir

¥*

Ho Mok Talay
Mélange de fruits de mer en bateau de bananier; au
curry rouge et créme de coco, délicatement cuit 4 la
vapeur (% 20 minutes)

Chuchi Gambas
Gambas cuits dans un curry rouge, petites au[aerg{'nes
thaies, émincés de feuilles de Kafir

Gambas

Gambas poé/és a la sauce d'ail et coriandre thaie

cuites dans un curry
de tomates-

////////////////////////////////////////////////////////////////////////////WM//MWMWMWM//MWMWMWM//MWM//X

VIN MA1SON (75 cl.
14,50 €
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