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NOUILLES SAUTEES
Au choix: Poulet, Porc 12,60 €
Boeuf" 13,05 €
Canard 14,40 €
Scampi, Calamar 14,90 €
Végétarien ,90 €
Pad Thai . -
Plat popu/aire de Thailande 4 base de pétes de riz sautées
dans une sauce au tamarin et aux cacahuétes
Mee Luang
Nouilles sautées ax l[égumes croquants & la sauce soja
et au sésame
Pad Siew
Grande péte de riz de Thailande sautée 4 la sauce de soja
caramélisée et [égumes
Riz sautEs
Au choix :  Poulet, Pore 12,60 €
Boeuf’ 13,05 €
Canard 14,40 €
Scampi, Calamar 14,90 €
Khao Pad
Riz sauté & la sauce soja, tomates-cerises, oignons,
concombres ﬁa[s.
Khao Pad Pong Karee

Riz sauté & la sauce Pong Karee (curry jaune), awx ananas
et & [a noix de cajou.

Po1SSONS

Dorade poé/ée, sauce au choix
-au gingem/are et c/lamp{g‘nons noirs
- aux piments ﬁais et aux oignons,
le tout parfumé d'herbe thaie
- sauce a[gre»douce, aux ananas, tomates-cerises,
concombres, poivrons

ACCOMPAGNEMENTS

Riz jasmin thai

Pad Pak (v)

Légumes croquants 4 la sauce soja

Pad Piew Wan (v)

Plat sauté dananas, de tomates-cerises, concombres,
potvrons a [a sauce aigre douce

Khao Pad

Riz sauté 4 [a sauce soja et /égumes

Kmpuk

1800 €

offert

550 €

550 €

550 €
1,40 €

* un peu piquant

** piquant

* tres piquant

101
102
103
[

105

Cu1ssoN Au Wox THAT
Au choix :  Poulet, Porc 12,60 €
Boeuf’ 13,05 €
Canard 14,40 €
Scampi, Calamar 14,90 €
Végétarien 9,90 €
Pad Khing 4
Plat sauté aux ﬁnes [amelles de gingembre et c/zamptgnons noirs
Pad Nam Prik Pao *
Plat sauté avx piments frais et avo oignons, le tout parfumé d'herbe Thaie
Pl K oSty o
Plat sauté au me’/ange de coriandre et sauce dail
Pad Piew Wan (v)
Plat sauté dananas, de tomates-cerises, concombres,
poivrons a la sauce aigre douce
Pad Ka Pao *

Plat sauté, aubergine thaie, gingem[are blanc, basilic Thai

106 Pad Nam Man

oy

Plat sauté 4 la sauce soja et jeunes oignons

107 Pad Pak (v)

Plat sauté aux /égumes croquants et a [a sauce d’huitre /égé‘re

108 Pad No Mai **

170

m

112

713

114

115

116

17

18

7119

Plat sauté au curry vert et basilic Thai

SPECIALITES THAT

Peo op Makanm
Azgui//ettes de canard, sauce tamarin, oignons ﬁits

Pad Med Ma Muang

Poulet caramelisé aux noix cajou d la sauce soja et
_jeunes oignons
Pla Muk Kra Tiem

Calamar sauté au mé/ange de coriandre sauce d’ail et
concassé de Jpoivre noir
Pad Pong Karee
Fricassée de scampi et calamars 4 la créme de curry
_jaune
Ped op C/zamngnon
Azgu[//ettes de canard, caramélisées a la sauce de
cannelle et & [anis étoilé, accompagnées de champi—
gnons payq,{més et coriandpre thai
Pad Kimao Ta/a)/ o

Fruits de mer sautés aux pimentﬁais, le toutpa;ﬁfmé

d’herbe Thaie

Mee Luang Kimao Ta/? *
Nouilles sautées aux ﬁuits le mer; basilic Thai et pimentﬁfalls

Kai Kay Yang™
Cuisses de pou/ef rdties et marinées au curry jaune et aux
bétons de citronnelle, servies avec sauce de tamarin épicée
Hoy Pad Prik Pao
Moules de Nouvelle Zélande au chi/iﬁf[f et créme de basilic
thai, en saison
Ka Pao*

Blanc de volaille haché ﬁnemem‘, sauté au basilic, piments
et haricots verts

14,90 €
12,60 €

14,40 €

1530 €

14,90 €

17,10 €

15,30 €

13,50 €
15,30 €

12,90 €
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PAsSIONATE
THAl CuisINE

02/354.46.99

Rue des Saules, 37

1380 Lasne

www.kammala.be
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ENTREES FROIDES

Rouleaucx de printemps aux scampi
Fines feu[//es de riz fqrc[es aux scampi
et herbes fraiches, accompagnées de ses sauces

Rouleaux de printemps de pou/ef
Fines fém’//es deriz ﬁlrc[es au pou/et, menthe
et coriandre, accompagnées de ses sauces

Tartare de saumon
Tartare de saumon aux herbes Thai et citron vert

ENTREES CHAUDES
Popia Thod

Rouleavx croustillants férc[s de pore, vermicelles
et /égumes, accompagnés d'une sauce aigre douce
aux concombres et aux cacahuétes gr[//ées

WE
Fines feu[//es deriz farc[es de porc, vermicelles
et /e’gumes, accompagnées de ses sauces

Kai Satay

Brochettes gri//ées de pou/et, marinées au curry jaune
et au [ait de coco, accompagnées d'une sauce aux
cacahuétes et concombres

Thoadman K/zung

Beignets de scampi en chape/ure croustillante,
accompagnés de sauce p/um (sauce & base de prunes)

Thoadman Pla *
Galettes de poisson parfumées au curry rouge
et & [émincé deféui//es de Kaﬁr, accompagnées
de ses sauces

Pik Kai Thod
Petites ailes de pou/et ﬁ[tes aux aromes d herbes Thai
(feuilles de Kafir)

Sie Liem Kaai

Pétes croustillantes farcies au pau/et et dés de pomme
de terre, doré au curry jaune et accompagné de sauce

aigre douce
Popia K/zung Thaod

5campifarc[s de pou/et, de calamar et de sésame,
en pte deriz ﬁit

Assortiment Kahnom Jib (Dimsum)
Baluchons de rav[o/z'ﬁircis au porc et aux scampi
cuits & la vapeur, accompagneés de sauce Dimsum

Assiette Kammala
Assortiment dentrées du chef’

7,10 €

0,75 €

13,40 €

7,25 €

7,30 €

7,20 €

830 €

830 €

7,70 €

7,70 €

830 €

10,80 €

14,30 €

Ces prix sont susceptibles de modification sans préavis - Juillet 2015
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POTAGES
Tom Kha Kai

Velouté de pou/ef au lait de coco, pa}ﬁméauga/anga

et a [a citronnelle

Keaow Nam Kung
Consommé Thailandais et ses raviolis de crevettes
maison & [aréme de coriandre

Tom Yum K/zung *
Potage de scampi épice, pa(ﬁ{mé 4 la citronnelle
et aux ﬁ?ui//es de Kafir

Tom Yum 721/&)/ *
Potage de ﬁuits de mer; paiﬁlmé au basilic Thai
et 4 [a citronnelle

Soup Pag

Soupe aux /égumes terre et mer

SALADES

Lab Kai **
Salade de pou/ef (blanc devolaille ﬁnemem‘ haché)

4 la citronnelle, menthe, coriandpre et herbes Thaies

Nam Tok Neau *
Salade de baeby‘:gri//é au basilic Thai et citron vert

Yum Moo Yang *

Salade de porc, mariné et gri//é, accompagnée dune
sauce de citron, concombre, tomate et ananas

Yum Kung Takai *
Grillade de scampi au jus de citron vert, émincé de
citronnelle et de ch[/[ﬁf[t

Yum Woon Sen *
Méli-mélo de scampi et calamars awx vermicelles,
pag‘fAmé au citron vert

Somtam *
Salade de papaye verte au citron vert, noix de cajou,
tomates-cerises, haricots verts, piments ( Plat tradi-
tionnel de [a province Thailandaise de ['lsan)

Yum Pak *

Salade de /e’gumes aux crevettes roses, habillée d'une
sauce aux échalotes et citron vert

Yum Ta/ay *
Saladle de ﬁuil‘s de mer au citron vert

Pla Plamuk *
Salade de calamars, émincés de citronelle, c//zi/iﬁ’if,

menthe ﬁfafc/ze et jus de citron vert

7,90 €

8,20 €

8,20 €

9,90 €

7,00 €

890 €

10,50 €

9,90 €

13,90 €

12,00 €

9,90 €

8,60 €

13,50 €

12,00 €

* un peu piquant

** piquant

** tres piquant

60 Kang Ped Yang *

61  Massaman *
62 Chuchi Saumon *

63 Ho Mok 721[&)/ *

64 Chuchi Gambas

PLATS CURRY

Au choix:  Poulet, Porc

50 Kang Kiew Wan **
Curry vert au lait de coco, accompagné d ’aubergz’nes Thai, de > jeunes
jpousses de bambou et de basilic Thai.

51 Panang*
Curry Panang, pa(ﬁmé au basilic Thai et aux feu[/[es de Kaﬁr

52 Kang Dang *

Curry rouge avec jeunes pousses de bambou et basilic thai

SPECIALITES THAT CURRY

14,50 €
Alguillettes de canard grillées et cuites dans un curry

rouge au [ait de coco, accompagnées de tomates-

cerises, dananas et de basilic Thai

13,50 €
Cuisse de pou/et mijotée patiemment dans une sauce
curry Massaman, riche et douce (onctueux et parfumé)

15,30 €
Darne de saumon pOChé@ au CMF?’)/ VOL{gE, COMVgEﬁ'@S 6[’

émincé de feu[//es de Kaﬁr

17,10 €
Mé/ange de ﬁu[fs de mer en bateau de bananier; au

curry rouge et créme de coco, délicatement cuit a la

vapeur (£ 20 minutes)

17,10 €
Gambas cuits dans un curry rouge, petites aube;;g[nes
thaies, émincés de féui//es de Kaﬁr

VINS (75 ¢
Grain dAzur (Rosé, Méditerranée)
Vicomte de Briansart (Rouge, Pays d'Oc )

1250 €
1250 €

BOISSONS (cancttes)
Sqﬁ (Coca, Ice Tea, Fanta, Sprife)
S[ng/za

Car/sberg

]up[/er v : : v
Blanche de Hoegarc/en o




